
(1) มีการดูแลระบบบ้าบัดน ้าเสีย หรือมีการตักและท้าความสะอาดเศษอาหาร และไขมันออกจากตะแกรงดักขยะ หรือบ่อดัก
ไขมันตามความถี่ที่ก้าหนดอย่างเหมาะสมกับปริมาณและการปนเปื้อน 
 

(1) จุดติดตั งถังดักไขมัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(2) ส่วนประกอบของถังดักไขมัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สำนักงานศูนย์ภาษา (ชั้น 1) สำนักงานสำนักวิทยบริการฯ (ชั้น 1) 



โดยมีขั นตอนการท้าความสะอาดถังดักไขมัน 
1.  ถอดฝาคลอบถังดักไขมันด้านบนออก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. นำเศษอาหารออกจากตะแกรง และนำไปเทใส่ถังท่ีฝังไว้ และปิดฝาภาชนะให้มิดชิด ณ บริเวณด้านหลังอาคาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. ล้างทำความสะอาดตะแกรงด้วยน้ำยาทำความสะอาด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



4. ตักไขมันที่ลอยอยู่บริเวณบนน้ำออก และนำไปเทใส่ถังท่ีฝังไว้ และปิดฝาภาชนะให้มิดชิด ณ บริเวณด้านหลังอาคาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
5. ระบายไขมันออกทางท่ออ่อนลงถุง และนำน้ำไปเทใส่ถังที่ฝังไว้ และปิดฝาภาชนะให้มิดชิด ณ บริเวณด้านหลังอาคาร 
 
 
 

 

 

 

 

 

6.  ทำความสะอาดถัง และปิดฝาให้สนิท 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



บันทึกการตักไขมัน และการท้าความสะอาดถังดักไขมัน ส้านักวิทยบริการฯ และศูนย์ภาษา 
 

ผู้รับผิดชอบทำความสะอาดถังดักไขมัน ณ สำนักงานศูนย์ภาษา ได้แก่ นางสาวโสฬส ศรีเพ็ชร์ 
มีผู้ตรวจสอบโดย  นางสาวรุ่งนภา  สาจิตร 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ผู้รับผิดชอบทำความสะอาดถังดักไขมัน ณ สำนักงานสำนักวิทยบริการฯ ได้แก่ นางสาวจารุณี มหาลัย  
มีผู้ตรวจสอบโดย  นางสาวรุ่งนภา  สาจิตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



(2) มีการน้ากากตะกอนจากระบบบ้าบัดน ้าเสีย หรือเศษอาหาร น ้ามันและไขมันจากถัง/บ่อดักไขมันไปก้าจัดอย่างถูกต้อง 
 
1.  นำเศษอาหารออกจากตะแกรง และนำไปเทใส่ถังที่ฝังไว้ และปิดฝาภาชนะให้มิดชิด ณ บริเวณด้านหลังอาคาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. ตักไขมันที่ลอยอยู่บริเวณบนน้ำออก และนำไปเทใส่ถังท่ีฝังไว้ และปิดฝาภาชนะให้มิดชิด ณ บริเวณด้านหลังอาคาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. ระบายไขมันออกทางท่ออ่อนลงถุง และนำน้ำไปเทใส่ถังที่ฝังไว้ และปิดฝาภาชนะให้มิดชิด ณ บริเวณด้านหลังอาคาร 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



(3) มีการตรวจสอบ ปรับปรุง ซ่อมแซมระบบบ้าบัดน ้าเสียให้สามารถใช้งานและมีประสิทธิภาพอยู่เสมอ 
(4) มีการตรวจสอบการรั่วไหลของน ้าเสียอย่างสม้่าเสมอเพื่อป้องกันการปนเปื้อนของน ้าเสียไปยังแหล่งอ่ืนๆ 

ด้วยสำนักวิทยบริการฯ และศูนย์ภาษา ได้กำหนดให้แม่บ้านรับผิดชอบ ดูแลถังดักไขมันทุกจุดที่มีการล้างภาชนะ 
เป็นประจำทุกสัปดาห์ โดยมีการบันทึกวันที่ตรวจ การตักคราบน้ำมัน การตักเศษอาหาร ตรวจสอบท่อน้ำสภาพดี และนำ
ไขมันและเศษอาหารไปเทใส่ถังที่ฝังไว้ และปิดฝาภาชนะให้มิดชิด ณ บริเวณด้านหลังอาคาร พร้อมทั้งตรวจสอบสภาพถังให้
สามารถใช้งานและมีประสิทธิภาพอยู่เสมอ เพื่อป้องกันการรั่วไหลของน้ำเสีย การปนเปื้อนของน้ำเสียไปยังแหล่งอื่นๆ ตาม
หลักฐาน ดังนี้ 

บันทึกการตักไขมัน และการท้าความสะอาดถังดักไขมัน ส้านักวิทยบริการฯ และศูนย์ภาษา 
ผู้รับผิดชอบทำความสะอาดถังดักไขมัน ณ สำนักงานศูนย์ภาษา ได้แก่ นางสาวโสฬส ศรีเพ็ชร์ 
มีผู้ตรวจสอบโดย  นางสาวรุ่งนภา  สาจิตร 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 



ผู้รับผิดชอบทำความสะอาดถังดักไขมัน ณ สำนักงานสำนักวิทยบริการฯ ได้แก่ นางสาวจารุณี มหาลัย  
มีผู้ตรวจสอบโดย  นางสาวรุ่งนภา  สาจิตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


